
附件1
云南农业大学学生食品专业技能大赛评分标准
	评价项目
	评价要点

	选题新颖性创新性（15分）
	选材科学、合理，充分利用身边的材料制作的具有特色和创新的产品。

	产品品鉴
（10分）
	产品外观独特，质感鲜明，符合其应有的特点，色泽自然，营养配比合理。

	汇报
内容
（40分）
	1、PPT：内容合理、逻辑顺畅，主题突出，内容完整，整体风格统一流畅、协调,形式美观大方，体现实操过程（原料到产品）。（30分）

	
	2、视频：内容真实，画面播放时清晰流畅，体现一定拍摄、制作技术。（10分）

	视频答辩
（25分）
	答辩者精神饱满，语言规范，声音洪亮，回答问题思路清晰、逻辑严密，语言简洁流畅。（15分）

	
	汇报具有较强的感染力、吸引力，能营造良好的会场效果；时间控制得当。（10分）

	项目应用前景（10分）
	能结合专业特点，有较强的应用性、较好发展前景。

	总分（100分）
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